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Hepimizin bildigi gibi 2018 yihnin 6zellikle ikinci ¢eyregi itibariyle siiregelen ekonomik
durguniuk piyasalarda ciddi daralmalar yasanmasina neden oldu. 2019 yihnin {giinci
ceyregini yasadigimiz bu glinlerde ise piyasalarda bir hareketlenme séz konusu. Bunun en
bliylik nedenlerinden birisi 2018 yilinda turizm sezonunun iyi ge¢mesi.Turizm sektdriinde
gecen sene yasanan hareketlilik bu sene de devam ediyor. Ozellikle endiistriyel mutfak
sektdriinde (rtin ve hizmet sunan bizim gibi firmalarin miisteri kitlesinin ciddi bir bélimdinii
otel ve restaurant gibi turizm tesisleri  olusturuyor. Sezonun iyi ge¢mesinden dolayr son
dénemlerde hem renovasyonlar hiz kazandi hem de yeni yapilacak yatinmlarin sayisinda
artis gézlenmeye basladi. Yatirimlarin artmasinin da hem bizlere hem de piyasalara olumiu
birivme kazandirmasi kaginilmaz sonug olacaktir.

Glinlimlizde yerli lireticiler icin ihracat ciddi bir 6nem arz etmektedir. Yerli tireticilerin ihracata
agirlik vermesi sektérlerine dair diinyada yasanan gelismeleri de yakindan takip etmelerine
olanak saglamaktadir. Ozellikle 2018 yilinda piyasalarda yasanan daralmadan dolayr yerli
treticiler bu siireci en az sikinti ile atlatabilmek adina ihracata adirlik vermeye basladilar. Biz
Kayalar olarak yillardir iiretim bandimizdan ¢ikarmis oldugumuz Giriinlerin %50 nin (zerinde
bir kismini ihrag ediyoruz. Yerli  (reticilerin ihracata yéneimesi ile birlikte (riin kalitelerinde
de ylikselmeler yasandi ve daha katma degerli (iriinler (retilmeye baslandi. Bu durum
Tiirkiye'de endiistriyel mutfak sektdriinii olumiu yénde etkileyerek bu sektdrde diinyadaki
konumumuzu gliclendirmeye basladi. Sektoriimiize yan sanayi Uriinleri sunan ithalatg
firmalar son dénemlerde Uretici firmalan daha fazla desteklemeye baslad. Bu destek artist
ithalatgr firmalarin da 2019 yiindan beklentilerinin olumlu yénde oldugunun géstergelerin-
den bir tanesidir. Ozellikle endiistriyel mutfak sektériiniin 2019 yihinin {i¢iincii ve dérdiincii
ceyreginde de arti yénde bir ivme kazanacagini ve piyasalarin daha da hareketlenecegini
diisiiniiyoruz. Ulkemiz ve bizler icin verimli yillar dilediyle, saygi ve sevgilerimi sunarim.

Keyifliokumalar...
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Referanslarimizdan...

BEYKOZ UNIVERSITESI GASTRONOMI VE MUTFAK
SANATLARI BOLUMU OGRETIM GOREVLISI

Cise GOKCE

Bize biraz kendinizden ve egitiminizden bahseder
misiniz?

1989, Ankara dogumluyum. Lisans egitimimi Ankara Univer-
sitesi Ziraat Fakultesinde tamamladiktan sonra bag
yetistirme, 1slahi ve sarap alaninda uzmanlastim. Mutfak ile
alakali egitimime de Institute of Culinary Education'da
devam ettim. Profesyonel kariyerimi, icerisinde cesitli zincir
otel ve restoranlarda gorev aldiktan sonra, egitmen sef olarak
devam ettirmekteyim.

Size gore yemek yapmak nedir?

Benim icin yemek yapmak tutkunu oldugum meslegimi icra
etmektir.

Diinya mutfaginda en sevdiginiz mutfak hangisi? Neden?

Teredditstiz Turk Mutfagi.Klasik Fransiz Mutfagi da benim igin
en az kendi mutfagimiz kadar deger tasimaktadir. Bu iki
mutfagin ortak noktasini degerlendirdigimizde karsimiza
kiilttir ve birikim cikmaktadir. Oyle saniyorum ki ben gelenek-
sel ekole bagli bir sefim.

Tiirkiye'de ascilik sistemini nasil degerlendiriyorsunuz?

Turkiye'de mutfagin gelecegini Umit vaat edici olarak gortyo-
rum. Bu Umidi destekleyen en kuvvetli unsur ise ascilik
sisteminin her gegen giin temelini egitime yaslayarak genigle-
tiyor olmasidir. Basarinin saglanabilmesi sisteme her gecen
glin artan bir sayi ile katilan taze kanlarin sahip olacagi biling
ve egitim ile mimkin olacaktirBu asamada sistemin can
damarini egitim veren kurumlarin olusturdugunun altini
cizmek isterim.

Ascilarin genel olarak sorunlari nelerdir?

Bir yandan egitimin 6nemini vurgularken diger yandan
mektepli ya da alayll mutfak insanlarinin temel sorunlarini
dogru tespit etmek gerekecektir. Glinlimuzde bu sektore
yatirim yapan sahislar ve sirketlerde hep ayni yanilgi gézlem-
lenmektedir. Sanildiginin aksine, bir isletmeye kazang saglaya-
cak faktor, servis verilen salonun blyukliglu degil, calisan
personelin mutlulugudur. Bu mutluluk mutfaga ayrilan tretim
alani ile baslayan, insani ¢alisma sartlari ile devam eden ve
dogru lcretlendirme ile paralel olusan ve sireklilik isteyen bir
surectir. Kisacasi isverenin ¢alisanin emegine saygi gostermesi
ve hakkini 6demesi tiim diinyada olacagdi gibi Glkemizde de
kaliteyi ve yaraticiligi arttiracaktir.Bir taraftan yatinmcilardan
ve isletme sahiplerinden beklenenlerden bahsetmisken diger
yandan bunun tek tarafli olamayacaginin da bilincini tasimak
gerekir. Mutfak operasyonu icerisinde yer alan bulasik¢isindan
sefine ve hatta salonda servis veren personeline kadar her
calisanin mesleki tutkuya sahip olmasi, isi ile ilgili arastirmaya
doymamasi ve isinde istikrar gostermesi gerektigini sonuna
kadar savunan bir insanim. Basarinin ve yaraticihgin ancak bu
sekilde saglanabilecegine hi¢ stiphem yok ki tim mutfak
calisanlan da katilacaktir.




Referanslarimizdan...

sisteminizden

Universitesi
bahseder misiniz? Diger gastronomi okullarindan sizi
ayiran ozellikler nelerdir?

Beykoz olarak egitim

Beykoz Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari tam da
bu noktada Turkiye'nin egitimde kalite ihtiyacina cevap
olarak hayat bulmustur. Her bir geng sef adayinin egitimi ile
birebir ilgilenmek ve onlarin hayatlarina dogru dokunusu
yapmak okulumuzun temel egitim prensibini en dogru
yansitacak ifade olacaktir. Biz prototip sefler yetistirmiyoruz,
biz Ayse'yi, Murat'i,Gozde'yi onlari en uygun olacak sekilde
egitmeye caba sarf ediyoruz. Takdir edersiniz ki okulumuzun
bu hedefi Turkiye'deki egitim citasini bir Ust seviyeye
cikarmistir.Biz 6grencilerimize popller olani degil dogru
olani 6gretmeyi prensip olarak kabul ediyoruz. Bu niyetle
hayvansal ve bitkisel yetistiricilik ile iyi tarnnm 6gretiyoruz,
hatta bu konuda Amerika'dan “bitkisel Gretim yapmak icin
topraksiz tarim sistemi “ getirdik. Kisacasi Grinin salt
pisirilmesi degil ayni zamanda yetistiriciligi ile alakali bilinci
mifredatimiz icinde harmanladik.

Mutfaginizda kullanmis oldugunuz ekipmanlarda 6zel
bir marka tercihiniz var mi?

Temel hatlari ile acikladigim egitim sistemi haliyle egitim
mutfadi icin 6zel dizayn gerektiren ve oldukca fazla detaya
sahip olan bir kurgu. Bolimumizin kurulus asamasinda
ihtiyac duydugumuz titiz cahismayi ve yiiksek kaliteyi bize
sunan Kayalar Mutfak oldu. Gostermis olduklar 6zen ve is
hassasiyetleri bizim icin aranan birlikteligin baglangicini
olusturdu ve umuyoruz ki Kayalar Mutfak uzun yillar boyun-
ca basari ortagimiz olarak yanimizda yerini korusun.

“sevdikleri ve yaparken
mutlu olduklari isi
yapsinlar”

Tirk Mutfaginin Diinya Mutfaklari arasindaki konumunu
nasil degerlendiriyorsunuz?

Turk Mutfagini en dogru ifade edecek tanim “Kulttr Mirasi”
olacaktir. GuUnimiz dinyasinda her gegen gin sinirlar
kalkmakta ve Ulkelerin birbiri ile olan etkilesimi kolaylasmak-
tadir. Hal bdyle olunca da artik bizim mirasimizi tim insanhk
fark etmis durumdadir. Fakat goriyorum ki mutfagimizin
ifadesinde heniiz bir butlnlik ve ortak ifade dili  sagla-
nabilmis degil. Bu eksikligin giderilebilmesi de tek sarta
baglidir: dogru egitim.

Geng ascilara ne gibi tavsiyelerde bulunursunuz?

insan bir kere yasar, hal béyle olunca o yasamin icini kisinin
sevdigi isle doldurmasi gerektigine inaniyorum. Ben &yle
yaptim, bu isi yaparken mutlu oldugum icin sef oldum ve
hakkini vererek yerine getirebilmek adina ¢ok ¢alistyorum.Her
meslegin ortak paydasi ¢cok calismaktir. Cok calisabilmenin
yolu da sevmekten ve kendini adamaktan gecer. Benim
tavsiyem sadece sef adaylarina degil, meslek tercihi yapacak
tim Ogrencilere; sevdikleri ve yaparken mutlu olduklar isi
yapsinlar.

kayalarmutfak.com.tr



Seflerimizden...

TURKBUKU LA RICA VE ZiYADE FASIL’IN
ISLETMECIiSI Ozlem MEKIK ILE
ASCILIK UZERINE SOYLESi...

1981 yilinda istanbul'da diinyaya gelen Ozlem MEKIK daha
kiglk yaslarda babasinin mutfak sevdasindan feyz aliyor.
Annesinin genlerinden gelen el lezzeti ile birlestirdigi mutfak
askini bitmeyen 6grenme istegi ve calisma azmi ile birlestiren
Ozlem Mekik isletmecilik basarisinin temelini istanbul
Universitesi Turizm isletmeciligi bélimiinde atiyor. Hayatini
Universite c¢aglarindan itibaren Gastronomi alaninda
uzmanlasmaya adayan Ozlem MEKIK yurt icinde ve yurt
disinda restoran, servis yonetimi ve kalitesi, gida hijyeni ve
turizm pazarlamasi konularinda egitimler aliyor. Edinmis
oldugu birikimler ve almis oldugu egitimler sonrasinda
Turkiye'nin 6nde gelen bir gida firmasinda Egitim Mudara
olarak goreve basliyor. Kisa bir sirede aldigi terfi ile ayni
firmada Operasyon Mudurligiu  gorevini  basariyla
yuritirken cesitli ~ franchise isletmeciligi programlarini da
tamamliyor ve firmanin Franchise Grup Mudur yardimcisi

Franchise Grup Mudir yardimcisi gorevini Ustleniyor.Ardin-
dan diinya markasi gida zincirlerinde de cesitli pozisyonlarda
gérev aliyor.Kayalar Mutfak firmasinin medya yiizii olan Ozlem
MEKIK ayni zamanda gastronomi sektériinde bir cok biiyiik
firmaya danismanlik yapiyor. Merkezi Briiksel'de bulunan tnd
tim diinyay sarmis ITQI isimli Ustiin Lezzet Odiilleri veren
kurulus tarafindan, Master Chef Gnva nina sahip diinyadan
140 sef bu oddllerin juri ekibini olusturdu. Tirkiyeden bu
organizasyona katilan 3 seften biri ve dahi tiim diinyadan bu
juriye katilan 3 kadin seften biri Ozlem MEKIK.Son olarak
Gelibolu Yarimadasi'nin dogal dokusunu koruyarak, ¢cagdas
bir goriinime kavusmasi icin ¢alisan, "Tarihe Saygi Projesi”
kapsaminda “2018 Troya Yili” dolayisiyla Troya bdlgesinde yer
alan Tevfikiye KoyU'nin rehabilitasyon calismalarina devam
eden Opet,Sef Ozlem Mekik'in farkl bir dokunusla yeniden
yarattigi tath, “Canakkale Troya Tatlis”” Canakkale'deki




Seflerimizden...

restoran ve otellerin monusiine eklenmek lzere Antik Cag'in
tathisi Globi'yi bolgeye kazandirdi. Bu kapsamda 26 Eylil
2018'de Kolin Otel'de diizenlenen tatli yapimi atdlyesinde
Canakkale'deki restoran ve otellerin seflerine “Canakkale
Troya Tathsi’nin yapimi Ozlem Mekik tarafindan tanrtildi.29
Ekim 2018 tarihinden bu yana hafta ici hergiin Star Tv'de en
ozel tariflerini paylasan Ozlem MEKIK ayni zamanda 2005
yilinda ilkini actigr 3. Levent'te ki Ziyade Fasil'in ve Bodrum
Turkbiki'nde yeni agmis oldugu La Rica'nin sahibi ve hatta
herseyi...

“Her seyden Once ¢ok iyi yemek pisiren bir annenin kiziyim”
diyen MEKIK “bununla birlikte asciligi tercih etmemde ya da
klciik yasta bu meslege sempati duymamda babamin etkisi
oldugunu soyleyebiliim.  Babam yemek zevkine ¢ok
diskindu. Hatta o kadar duskindi ki annecigim artik ne
pisirecegini sasirirdi. Cocuklugum bu keyifli ve bol cesitli
yemeklerin hazirlanip, pisirildigi sofralarda, mutfaklarda
gecti. Tabii ben de hemen her kiz cocugu gibi babama
asiktim... Yemekler begenilip, “Ellerine saglik, afiyet olsun...”
climleleri masada dolandikga, cocuk aklimla babami annem-
den kiskanirdim. Daha sonra da minik ellerim ve kigik
tencerelerle babama yemekler pisirmeye basladim. iste
ascilik meslegine olan tutkumun kaynagi da budur. Meslege
atildigim ilk yillardan itibaren kendi restoranim ve
mutfagimin olmasini istiyordum. Kendi mutfagimda, yeme-
klerimi de kendim pisirmeliydim. Ve hayat beni hep bu yéne
dogru ittil Turizm mezunuyum. Okulu bitirdikten sonra ascilik
artik iyice hedefim haline geldi. Universite ve ascilik meslegi
derken 6nce kurumsal sirketlerde calistim, egitim mudurluga
yaptim. Ascilara ve tiim mutfak personeline egitimler verdim.
Bir siire sonra da Ziyade Fasil markasini Ozlem Mekik imzasiy-
la hayata gecirdim” diyor.

Yemek yapmak konusundaki diisiincelerini MEKIK “Yemek
yapmak, pek cok farkli tanimla aciklanabilir. Demek istedigim
asla tek bir tanimi yok! Fakat ¢ok 6zet olarak iki baslik altinda
toplayabiliriz. Birincisi, temel yemek pisirme kurallarini
bilmek, dogru ve gerektigi gibi uygulamak. ikincisi ise, bir
parca yetenek, merak ve ¢okca da pisirme tutkusuna sahip
olmak! Eger bunlardan birine sahipseniz mutlaka ascilik
meslegini yapabilirsiniz ama eger hepsine sahipseniz iyi bir
as¢l olma yolunda ilerliyorsunuz demektir. Bir de, 'yemek
yapmak’ aslinda icinizdeki tutkuyu ya da -bir seyi iyi yapma,
lezzetli yapma, basarma- kisisel duygularinizi hayata
gecirmek gibi bir seydir. Bazilari biylk devrimler yapar,
bazilar ise sadece iyi yemek yapar! Aralarinda devasa bir fark
var gibi goriinse de, aslinda ikisi de doyurucu bir eylemdir.
Biri karnimizi, digeri ise beynimizi ve kalbimizi doyurur ki
bunlari birbirinden ayirmak da pek mimkiin degil! Yemek
yapmak da budur aslinda, karsinizdakinin 6nce kalbini sonra
midesini doyurmak“ diye dile getiriyor.

Dinya mutfaklari arasinda favori mutfaklarinin Meksika ve
italyan mutfagi oldugunu belirten MEKIK en sevdigi mutfagin
kesinlikle Turk Mutfak ve yemek kuiltiri oldugunu
belirtmeden gecemiyor ve sdyle devam ediyor. “En sevdigim
mutfak ise kesinlikle Turk mutfak ve yemek kiilturleridir.
Dinya Uzerinde basta Anadolu olmak lizere, antik caglardan
gliniimize bu kadar buytk, farkh ve degerli mutfak kdlttriine
sahip bagska topraklar var mi, bilemiyorum. Blyiik, cok bliylk
bir mutfak kiltiriine sahibiz. Bu degerlerin biraz yavas olsa da
diinyada karsilik bulmaya bagsladigina inaniyorum. Tiirk
mutfak ve yemek kdiltirleri, dinya mutfaginin bas tacidir.
Henlz hak ettigi yere gelememis olmasi bu gercegi degistir-
mez. Dinya mutfaklar arasinda Turk mutfadi ile rekabet
edecek tek bir mutfak yoktur. Eger bugiin Tirk mutfagi
konusulmuyor ya da diinya restoranlarinda hak ettigi yeri
almiyorsa bu bizim sorunumuzdur. Matbaanin icat edildikten
neredeyse ylz yil sonra kabul edildigi bir yapida, Fransiz
mutfaginin bilmem kaginci yiizyilda basilan gurme kitaplari
ile miicadele etmemiz pek de kolay degil. Kitap demek,
kiltirin globallesmesi demektir. Buna ragmen, Ulkemizde
basarili akademisyenlerimiz var ve mutfak kilttrlerimize dair
her gecen gtin ¢cok daha fazla yayin basiliyor. Bunu ¢cok dnem-
siyorum. Fakat bu ne sadece ascilarin ne de sadece
akademisyenlerin tek basina yapabilecedi bir sey.

kayalarmutfak.com.tr



Seflerimizden...

Kulttr ve Turizm Bakanhgi’'nin Tirk mutfagi icin blyuk
projelere baslamasi, tlke turizmi ile birlikte mutfak
kdltirlerimizi de diinyaya tanitmasi ama asil dnemlisi
kdltirel yayinlara olanak tanimasi gerekmekte-
dir.Dinya mutfaklarina elciler géndermeli ve bizler de
onlarin elgilerini agirlamaliyiz. Yoksa diinya mutfaklari
listesinde Tirk mutfak kultirleri zaten ilk siradadir.”

Turkiye'deki ascilik sistemine de deginen MEKIK“Bunu
bir ‘sistem’ olarak mi tartismaliyiz, bilemiyorum. Bu
cok genis ve pek c¢ok perspektife agik bir tartisma
konusu. Sadece benim degerlendirmemle bir sonuca
varamayiz. Bir¢cok bilim disiplinin de s6z sahibi olmasi
gerekir, ancak bir seylerin henlz baslangicinda
oldugumuzu soyleyebilirim. Egitimli ascilarin cok azi
henuz isbasi yaptilar. Hala alayl ustalarimiz ki, onlarla
calismak bizler icin 6nemli ve degerli, islerinin
baslarindalar. Zaten bdyle de olmali. Mesleki gecis
siireclerinde onlara ¢ok fazla ihtiyacimiz var. Ama bir
yandan da egitime ihtiyacimiz var. Ustelik sadece
ascilik mesleginde degil, hayatimizin her alaninda.
Modern Turkiye'nin gengleri ¢cok basarili, azimli, zeki
ve caliskanlar. Bununla birlikte esit egitim hakkina
sahip olan her as¢i adayi gencin basarili olacagina da
adim gibi eminim. Meslege sahip ¢ikmak icin alayl,
meslegi devam ettirip dinya sefleri arasinda yer
almak icin de egitimli, dil bilen, merakli, okuyan, her
seyden oOnce kendi kultirinid bilen genclere
ihtiyacimiz var. iste bu gerceklesmeye basladiginda
bir sistemden s6z edebiliriz” diyor.

Ayrica ascilarin belli bash sorunlarina da deginen
Ozlem MEKIK her meslegin belli bash sorunlari
oldugunu belirtiyor ve devam ediyor “ birtakim sosyal
haklar, is glvenligi, saygl, etik kurallar ve benzeri.
Bunlar bizim meslegimizde de var. isletmecilerin bu
tdr kurallara uymasi ¢cok 6nemli. Bu tir sorunlarin
kanunlar ve karsilikli diyaloglarla ¢éziimlenecegini
diustnidyorum.”

MEKIK iyi bir ascinin sahip olmasi gereken 6zellikleri
de soyle siraliyor “Her seyden 6nce iyi ahlakli olmalidir
ki bu her meslek icin gecerli. lyi ahlakli, terbiyeli,
cevresindekilere saygili, disiplinli, ¢aliskan olmal.
Bunlar temel &zelliklerdir. lyi yemek pisirmek ikinci
siradadir. Eger egitim alir ve ¢ok calisirsaniz mutlaka
ascl olabilirsiniz. Yemek pisirmek bir kurallar
bGtunudidr. Ama ahlakli  degilseniz, iyi insan
olmadiginiz gibi iyi bir meslektas da olamazsiniz.
Fakat sunu soyleyebilirim ki, bizler cok iyi ve 6rnek
insanlar olan ustalarla calistik ve onlardan 6nce bu
degerleri o6grendik. Usta-cirak iliskisinin en fazla
isledigi mesleklerden biridir  ascilik. Dolayisiyla
ustaniz zaten sizi, bazen s6ve sove, bazen de 6ve 6ve
iyi bir asc1 yapacaktir.

Kayalar Mutfak

olmazsa olmazlarim
arasinda yer alyor...

Mutfaktaki hiyerarsinin ne kadar agir oldugunu bu ise erken
baslayanlar ¢ok iyi bilir. Yemek yaparken kullandigi malzeme
lerle ilgili “Yemek yaparken olmazsa olmaz dedigim malze
melerim arasinda ilk basta saklama kaplarim ve kiivetlerim
geliyor. Clinkli bir yemegi ¢ok iyi yapabilirsiniz ama onu
saglikli bir ortamda saklamak ¢ok 6nemlidir. Her sef icin bicagi
tabii cok degerlidir. Evet, benim de bicaklarim ¢ok degerli.
Tabii mutfagim da Kayalar Mutfak olmazsa olmazlarim arasin-
da yer aliyor. Kayalar Mutfak markasina giiveniyorum. Kokl
bir marka olmasinin yani sira Tirk Gretimi olmasi benim igin
oncelikli bir marka olmasini sagliyor. Bu nedenle iyi ki Kayalar
var” diyorum diyor ve son olarak gen¢ ascilara da su
tavsiyelerde bulunuyor “Geng ascilara bircok sey tavsiye
edebilirim ancak onlar zaten bunlarin bircogunu biliyorlar. Bu
nedenle tek bir sey sdyleyecedim, egitim sart! ister devlet
okulu isterse 6zel okullarda okusunlar iyi bir as¢i olmak icin en
temel kural egitimdir” diyerek sdylesimizi sonlandiriyor.




Calisanlarimizdan...

LOKANTA iSLETMECILIGINDEN 26 YILDIR DEVAM

Ozkan UGURLU

Kayalar Mutfak ‘ta yirmibes yildir gérev yapan Ozkan
UGURLU 1963 yilinda Kars in Cildir ilcesinde diinyaya geldi.
1974 yilinda ailesi ile birlikte istanbul’a yerlesen Ozkan
UGURLU cesitli atélyelerde ciraklik yaparak is hayatina
basliyor. Askerlik hizmeti zamani geldiginde 1983 yilinda
askere gidiyor. Askerlik donustinde bir lokantada ise bagliyor
ve direk icinde olmasa bile mutfaga ilk adimini atiyor.
ilerleyen zamanlarda mutfagin icine kullanici olarak giriyor
ve ascilik yapmaya basliyor. Ascilik yapmaya baslamasiyla
birlikte yillar sonra imalatini yonlendirecegi , pazarlama ve
satisini yapacadi ekipmanlarla da tanisiyor. Ascilikta edindigi
tecriibe dogrultusunda yine kendisi gibi asci olan bir
arkadasi ile birlikte 1986 yilindan 1993 yilina kadar lokanta
isletmeciligi ile ilgileniyor. 1993 yilinda da ¢calisma hayatinin
uzun bir kismini olusturan ve hala devam eden Kayalar
Mutfak seriiveni basliyor. Ozkan UGURLU evli ve iki cocuk
babasi.Ozkan UGURLU 1986 yilinda baslamis oldugu lokanta
isletmeciligini 1993 yilinda artik bu isi yapmak istemedigini
diistinerek isletmedeki ortakhgini sonlandinyor. Ozkan
UGURLU bu ortakligin sonlanmasinin o an icin hayatinda
yapacagi ciddi degisikliklerin farkinda olmadan bir stre
dinlenmek ve sonrasinda bagka islerle mesgul olmak istiyor.
Fakat stre¢ kendi distindigi gibi gelismiyor. Ortakligin
bitiminden kisa bir siire gegmisken cok yakin bir akrabasinin
rahatsizlanmasi lGzerine memlekete gidiyor ve tahmininden
cok daha uzun bir siire burada kalmasi gerekiyor. istanbul ‘a
donduglinde ise bir stire baska bir iste calismak ve sonrasin-
da en iyi bildigi is olan lokantacihga geri donmek istiyor.
Fakat bu istegi hicbir zaman gerceklesmiyor. Ozkan UGURLU
bu siireci su sekilde anlatiyor ; “istanbul ‘a déndiikten sonra
bir sire lokantaciigin  disinda baska birisle  ugrasmak

EDEN KAYALAR MUTFAK PAZARLAMA MUDURLUGUNE

istedim. Bunu istememdeki neden aslinda kendime ceza
vermekti. Clinkli ortakligindan ayrilmis oldugum isletmede
hem ben hem de ortagim ¢ok daha iyi isler yapabilecegimiz
halde mevcutla yetinmeyi tercih ettik. Daha fazla calisarak is
hayatinda daha basarili olmamiz mimkindi. Ama ikimiz de
bunu yapmadik.Hayat bazen insani bizim distndiglimizden
farkh yerlere tasiyabiliyor. Agabeyim Kayalar Mutfak ‘ta
calisiyordu. Ben is arayisindayken Kayalar ‘in Kasimpasa ‘da
bulunan magazasina magaza sorumlusu aradiklarini ve kendi
yonlendirmesiyle gidip goérlismemi soyledi. Ve gorlismeye
gitmemle 1993 yilinda baslayan ve hala devam eden yirmibes
yillik Kayalar sertivenim baslamis oldu."Yaklasik bir yil kadar
magazada gorev alan UGURLU magazanin tadilata girmesi ile
birlikte gecici bir sireligine Topkapi ‘da bulunan fabrikada
calismaya bagsliyor. Burada bir siire tahsilatlarla ilgileniyor.
Depo sorumlusunun isten ayrilmasi ile birlikte madaza
tecrlibesinden ve Urinleri taniyor olmasindan dolay firma
yetkilileri kendisini depo sorumlusu olarak tanimliyor. Depo
sorumlusu alinana kadar devam edecegi gorev asli gorevi
haline geliyor ve boylece gecici olarak geldigi fabrikada kalici
oluyor.Bu arada depo sorumlulugu gorevinin yanisira 2002
yilindan itibaren imalat planlama ve satinalma gibi islerle de
ilgileniyor. 2004 yilinda pazarlama departmaninda gorev alan
bazi calisanlarin isten ayriimasi ile birlikte yine firma yetkilileri-
nin talebi dogrultusunda pazarlama departmaninin basina
gegiyor. O glinden bu giline de Kayalar ‘da pazarlama muduri
olarak goérevine devam ediyor.

kayalarmutfak.com.tr
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Calisanlarimizdan...

Yirmibes yillik bu siire zarfinda sektoriin ve teknolojinin
gelismesine paralel KAYALAR'da da bircok yenilik ve gelisme
ler yasandigini belirten Ugurlu bu sireci su sekilde aktariyor ;
“set Ustl grubundan tencerelerde yapistirma taban
kullanilirken diger firmalardan uzunca bir zaman 6nce cakma
taban olarak imalat yapmaya bagladik. Yapistirma taban
yaptigimiz zamanlarda haftada 10-15 tencere tamir igin
fabrikaya geliyordu. Cakma tabana gecis yaptiktan sonra
satis rakamlarimizin da artmis oldugunu dikkate alirsak yilda
5 tane bile tencere tamir icin gelmiyor. Yine bu siire zarfinda
Avrupa standartlarinda Uretim yapmaya bagsladik ve bu
durum da ihracatimizi ciddi oranda ytikseltti. Su anda tiretim-
den c¢ikan Urlnlerin %50 nin Gzerinde bir bdlimini ihrag
ediyoruz. 1993 yilinda KAYALAR biinyesinde toplamda
yaklasik 40 kisi calisiyordu, su anda sadece idari kadroda 50
ye yakin calisan bulunuyor. Benim KAYALAR MUTFAK ‘ta
gorev yapmaya basladigim dénemde Uretim bandimizda
tencere, benmari kiivet, sefer tasi, karavana gibi Uriinler yer
aliyordu. Su anda Tirkiye'deki en genis tretim bandina sahip
firmalardan birisi  konumundayiz. Uretim bandimizda
sogutucu ve pisirici gruplarin yani sira set Ustu rlinlerden de
sektoriin ihtiya¢c duymus oldugu (tencere, tava, gastronom
klvet, benmari, kagerola, reso...) hemen hemen her Grlni
Ureti yoruz.” Pazarlama mudri olarak asli gérevinin ekibi ile
birlikte Grlnlerin tanitimini yapmak oldugunu fakat kendile-
rinin pazarlama ve satisi bir arada yonettiklerini belirtiyor.
"Musterilerimizin tercihi de bu yonde oluyor.Satislarimizi bayi
kanaliyla gerceklestiriyoruz. Son kullaniciya satis yapmiyoruz.
Son kullanici fabrikayr herhangi bir Girlin icin arasa bile kendi
sine en yakin bayimize ydnlendiriyoruz. KAYALAR olarak
bayilik sistemine gecis yapmis oldugumuz giinden bu yana
her zaman onceligi bayimizin satislarini arttirmaya verdik. Biz
KAYALAR olarak bayimizi destekleme liyiz ki bayimiz de bizim
Grlinlerimizi satmak icin caba gostersin.

Pazarlama boélimiinde gorev yapiyorsaniz 6n yargilarinizdan
kurtulmaniz gerekiyor. Bayilik sozlesmemizi yaparken belirle-
digimiz kriterler dogrultusunda tiim bayilerimiz bizim icin esit
degerdedir. Onbes vyillik pazarlama midarligad goérevim
boyunca zaman zaman ufak ta olsa sorun yasadigimiz bayile-
rimiz oldu, fakat yasanan sorun bir sekilde ¢6zildl ve yine
onyargisiz calismalarimiza devam ettik. Hem Kayalar olarak
hem de Ozkan UGURLU olarak bu giine kadar bayilerimize
onyargisiz yaklasmayi prensip edindik ve bundan sonraki
surecte de bu sekilde devam edecegiz. Bu yaklasimimizdan
dolayr bugtin Kayalar sektorde yer alan sayili basarih firmalar
arasinda yer almaktadir. Bu nedenlerledir ki onbes senedir
surekli Ustline koyarak ¢alismalarimiza devam ediyoruz. 2008
yilina kadar Griin gamimiz set Ustl Griinlerden olusmaktaydi.
2008 yili itibariyle KAYALAR‘in Gi¢lincu kusak temsilcilerinin ise
dahil olmasi ile birlikte cihaz imalatina basladik. Ve zamanla
ihtiyaclar ve miusterilerimizin beklentileri dogrultusunda
piyasa kosullari geregi revizeler gerceklestirdik. 2009 yilinda
buzdolabr imalatimiz basladi. Buzdolaplarinda da zaman
icinde revizeler yapildi ve 2016 yilinda kaliplar yenilenerek su
an imalatini gergeklestirdigimiz buzdolaplarinin imalatina
basladik. Buzdolaplarimiz Tirkiye * de Uretilen en verimli ve
fonksiyonel buzdolaplari arasinda yer aliyor. Sektore set Ustu
Urtnler ile giris yapmamizdan dolayl bayilerimiz bizden
agirhkh olarak set Uistl Grtinler aliyordu.




Calisanlarimizdan...

Pisirici gruplar ve buzdolabi imalatimiz bagladiktan sonra
proje agirlikli calisan bayi sayimizda ciddi bir artis yasandi.
Sektordeki en genis Uretim bandina sahip firmalardan biri
olmamizdan dolayi bir otel veya restaurant projesinde ihtiyac
duyulan driinlerin yaklasik yiizde yetmis gibi bir kismini
kendi imalatimizdan, kalan yiizde otuzluk kismini ise ithal
Urlnlerimizle ya da yerli Uretici diger firmalar araciligiyla
tedarik ediyoruz!” KAYALAR ‘da calismis oldugu yirmi bes yillik
siire zarfinda bircok ilging olay yasadigini belirten UGURLU
ozellikle unutamadigi bir olayr sdyle aktariyor ; Bilgisayar
kullanmaya su anda Blyiik¢ekmece ‘de bulunan fabrikaya
gecis yaptiktan sonra basladik. ilk kullanmaya basladigimiz
bilgisayarlar klavye araciligi ile yonetiliyordu. Bir siire sonra
yeni bir program kullanmaya basladik ve bu program icin
mause gerekiyordu. Bilgi islemde gorev yapan arkadas
kullanmis oldugum bilgisayara mause programini yiikledi ve
masanin Ustiinde mause géremeyince masanin altina bakti
orada da géremeyince bana fare var mi diye sordu. Ben de
kendisine nadiren de olsa findik faresi olabilecegini séyledim.
Arkadas yanhs anladigimi ve bilgisayari kullanmak icin
gerekli olan aletin adinin fare oldugunu soyledi. Belki de
hayatimda yasadigim en trajikomik olaydi. Yasamis oldugum
duruma ¢ok bozulup odadan ¢iktigimi hatirliyorum.” diyor ve
devam ediyor. “ Tirkiye genelinde su anda ylize yakin
bayimiz bulunuyor. Biz pazarlama departmani olarak yurt disi
satislarla ilgilenmiyoruz fakat ihracat departmanimizla
koordineli calismamizdan biliyorum ki yurt disinda da
dinyanin bircok tlkesinde bayilerimiz yer almakta. Tirkiye
‘de ziiccaciye isiyle ugrasip ta sonradan endustriyel Grln
satisina baslayan firmalarin belki ylizde doksani endstriyel
Griin satisina KAYALAR ile birlikte baslamistir. Bu anlamda

KAYALAR calismis oldugu firmalarin vizyonunun gelismesinde
de kendilerine 6ncillik etmis firmalarin basinda gelmekte-
dirPazarlama ve satis departmaninda calismanin tabi ki
zorluklart da var. Diger departmanlarda calisan arkadaglar
aksam mesai bitiminde islerini fabrikada birakarak evlerine
gidebiliyorlar. Fakat biz sorumlulugumuzun fazlaligindan
dolayi beynimizin bir kismini stirekli isle mesgul etmek zorun-
dayiz.Bizim isimiz UrGinln tanitimi ve satigin sisteme girisini
yapmakla bitmiyor. Uriiniin eksiksiz ve zamaninda miisteriye
ulagsmasini da saglamak zorundayiz. Bunlar isimizin hem zorlu
hem de zevkli taraflarini olusturuyor ” diye devam ediyor.Son
olarak Ozkan UGURLU “KAYALAR ‘da calismaya baslamasaydim
yine lokantacilikla ilgili bir is yapmayi planliyordum. Hatta
KAYALAR ‘da ise baslarken amacim bir siire calisip sonra yine
kendi isimi yapmakti. Fakat isimi tim zorluklarina ragmen
seviyorum ve iyi ki KAYALAR ‘da calismaya baslamigim diyorum
“ diyerek sozlerini bitiriyor.

“isimi tiim zorluklarina
ragmen seviyorum ve
iyi ki Kayalar ‘da
calismaya baslamisim
diyorum”

kayalarmutfak.com.tr
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Bayilerimizden...

PROFESYONEL )

UTFAK - GMMSiRHF\NE = MEDiKnL

TEKBEN’in kurulus hikayesinden bahseder misiniz?

Tekben 1980 senesinde inal Hayri ONER'in kiiciik bir atélyede
benmari imalatina baglamasi ile kuruldu.Daha sonra 1988
senesinde oglu Nazim ONER yirmibes metrekarelik bir
shoowroom acarak sektdre Uriin ve hizmet sunmaya basladi.
Yillarin verdigi tecriibe ile bir cok basarili projeye imza atan
Tekben 2010 senesinde Hayri ONER'in ogullar Nezih Oner ve
Semih Oner ile birlikte calisan bir aile sirketi haline geldi. 2017
yihinda online olarak ilk satisini www.cafemutfak.com
Uzerinden yapan firmamiz giinimuzde giderek artan ticaret

hacmi ile calisan bir sanayi kurulusu haline gelmistir.

Faaliyet alanlariniz ve iiriin gruplariniz hakkinda bilgi
verir misiniz? Otel, restaurant gibi projeli islere hangi
asamada dahil oluyorsunuz? Bu projelerde ¢oziim ortagi

olarak ¢alismis oldugunuz firma ya da firmalar var mi?

Faaliyet alanimiz yemek hizmeti verilen her yer diyebiliriz.

Proje calismalarinda anahtar teslimi calisma
gerceklestiriyoruz. Mekanin ihtiyaglarini belirledikten sonra
uygun olan mutfak projesi cizimini gerceklestiriyoruz.
Akabinde tesisat planlan ile birlikte Grinlerin tedarikleri
gerceklestirilerek proje hayata geciriliyor. Bir restaurantta
gordigunuz catal kasiktan, bulasikhanesine, pisiricilerden
sogutuculara, firmindan soguk odalarina kadar akliniza gelen

her tiirli malzemeyi tedarik ediyoruz. C6zim ortaklarimiz

arasinda Kayalar, Rational, Myco, Arisco, GMG, Portashelf,
Zanussi, Bosfor, Drn, Unox, La Cimbali  gibi firmalar yer

almaktadir.

Coziim ortagi olarak calismis oldugunuz Kayalar Mutfak
ile ne kadar zamandir ¢alisiyorsunuz ve hangi iiriin

gruplarinda Kayalar'i tercih ediyorsunuz?

Kayalar Mutfak ile 1992 senesinden beri calismaktayiz.
Buzdolaplari, pisiriciler, gn kivetler, helvane tencereler vb.

Urlin gruplarinda Kayalar Mutfak’i tercih ediyoruz.

Sizce Kayalar Mutfak’i rakiplerinden ayiran ozellikler

nelerdir?

Uriin kalitesi ve ¢éziim odakli olmasi. Bunun yani sira bizim
isimizde Urlinlerin zamaninda teslim edilmesi ve teknik servis
destegi de cok dnemlidir. Kayalar’i tercih etmemizin en 6nemli
nedenlerinden birisi de Urlnlerimizi zamaninda teslim
etmeleri ve sattiklari Griintin her zaman arkasinda durarak en
ufak bir sikinti da bile teknik servisin zamaninda mudahale
ederek sorunu gidermesi.

TEKBEN icin uiriin gelistirme siirecini etkileyen dinamikler
nelerdir? Sektoriin ihtiyaglarini nasil tespit ediyor ve bunu

bir yaratim siirecine ¢eviriyorsunuz?




Bayilerimizden...

Sektorimiiz ¢ok kollu bir sektér oldugu icin bu konuda
problem yasamiyoruz. Ornegin bir cihazi herhangi bir
firmada bulamazsak, ayni cihazi baska bir firmadan tedarik
edebiliyoruz. Uriin gelistirme siireci ne yazik ki Ulkemiz
sartlarinda bizi tizen bir konu. Uriin gelistirme icin ciddi arge
calismalari yapmak gerekiyor. Bunun sonucunda da kaliteli ve
fonksiyonel Grlinler Uretilebiliyor. Fakat lilkemizde maalesef
bircok msteri kalite odakh degil fiyat odakli hareket ediyor.
Biz ve tedarik¢i firmalarimiz kaliteden asla 6din
vermedigimiz icin kalite odakh dusiinmeyen miusteriden,

dolayisiyla boyle projelerden uzak durmaya calisiyoruz.

Referans projelerinizin isimlerini verebilir misiniz?
TEKBEN'i bir ¢6ziim ortagi olarak nasil betimlersiniz?

Tekben olarak sektordeki bircok marka trlint blinyemizde
bulunduruyoruz. Kalite anlayisindan 6diin vermeden
mdsterilerimize en uygun fiyati sunmaya gayret ediyoruz.
Bizimle bir kere calisan musterimiz Tekben farkini goriyor ve
bir sonraki projesinde farkl arayislara girme ihtiyaci
duymuyor. Tekben olarak biz miisteri memnuniyeti ve fiyat
politikasina ¢cok dnem veriyoruz.

Gaziantep Sanko Holding,
Gazisehir Gaziantep Futbol Kuliibd,
Kiisleme Kebaphan,
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imam Cagdas,

Glilsan Holding,

Eczacibasi Es-An,

Ozel Sanko Hastanesi,

Ozel Defa Life Hastanesi,

Gaziantep Blyuksehir Belediyesi,
Fistik Restaruant,

Erikge Mutfak Sanatlari Merkezi,

Ersan Yemek,

istanbul yeni havalimani Hquick Cafe,
Hasan Kalyoncu Universitesi,
Gaziantep Universitesi 15 Temmuz Kampdsd,
Gaziantep Safir Otel,

Sarar Fabrika( Erkan Tekstil ) - istanbul,
Burger Yeriz - Edirne,

Burger Yeriz - Gaziantep Universite,
Gelecek donem hedefleriniz nelerdir?

Gelecek donem hedeflerimiz arasinda online satis sitemiz olan
www.cafemutfak.com ‘un ziyaret¢i sayisini arttirmak ve
ihracata agirlik vererek Uriinlerimizi daha fazla yurt disina
gonderip Ulkemiz ekonomisine déviz girdisi olarak katkida

bulunmak yer almaktadir.

kayalarmutfak.com.tr
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Sehirlerimizden...

Tirkiyenin altinci, Giineydogu Anadolu Bélgesinin ise en
buyik kenti olan Gaziantep; niifusu, ekonomik potansiyeli
klturel zenginlikleri, tarihi dokusu ve buylksehir stattistyle
metropol bir kenttir.

Anadolu'nun ilk yerlesim merkezlerinden biri olan
Mezopotamya ile Akdeniz Boélgesi'nin kesisme noktasinda
yer alan kent, bircok medeniyete ev sahipligi yapmis ve
tarihin her déneminde 6nemini korumustur. Farkl uygar-
liklarin kilturlerin ve dinlerin bir araya gelerek birbirleri
icinde  sentezlendigi gizemli bir tarihe sahip olan Gazian-
tep; Paleolitik, Neolitik, Kalkolitik, Tung, Hitit, Hurri-Mitanni,
Asur, Pers, Biiyiik iskender, Selevkoslar Kralligi, Roma, Bizans,
Selcuklu, Memluklar, Dulkadiroglulari ve Osmanh dénemler-
ine ait izleri,eserleri ginlimiize kadar tasimaktadir. Tarihi ipek
Yolu'nun buradan ge¢mis olmasindan dolayi uygarliklarin
ugrak yeri olmus, tarihin her déneminde kiltlr ve ticaret
merkezi olma o6zelligini korumustur. Gaziantep’te bulunan
tarihi eserlerin cesitliligi kentin kilttrel zenginliginin bir
gostergesidir.

Glnumizdeki Gaziantep'in tarihsel baglantilari eski Diliik ve
Kale ile iliskilidir. Diiluk, antik kaynaklarda “Doliche”, Bizans
kaynaklarinda “Teluck’, Arap kaynaklarinda “Duluk” adiyla
ge¢mektedir. Dullk, tarihin en eski c¢aglarindan beri
kullanilan bir yol sebekesinin diglim noktasinda yer almis,
bolgedeki yerlesim Duliik'ten sonra Gaziantep Kalesi etrafin-
da geliserek sehirlesme bu alanda yogunlasmistir.

GAZIANTEP
.

Gaziantep Kalesi, Roma déneminde kuzeyi dogal kaya, giineyi
ise hoylik olan bir tepe Ulzerine gozetleme kulesi olarak
kurulmustur. Bizans imparatoru lustinianos déneminde
glinimuzdeki halini almistir. Memluklar, Dulkadiroglulari ve
Osmanlilar doneminde cesitli onarimlar geciren kale, anitsal
mimarisiyle varligini korumaktadir.

Antep, Bizans kaynaklarinda en erken 12.yy. olarak tarihlen-
mektedir. Hacli seferleri sirasinda ise Antep’ten “Hantap” olarak
bahsedildigi gorilmektedir. Antep 1151 yilinda Sultan
.Mesud zamaninda, Anadolu Selcuklularin eline gegmis,
Sultan Mesud'un Olimi Uzerine Antep, Musul ve Halep
Atabek’t Nureddin Zengi tarafindan alinmistir. Bunun tzerine
Selcuklu tahtina gegen IlKilicarslan, 1157'de Antep'i
kusatmistir. 1183 yilinda Selahaddin Eyyubi, Firat Nehri'ni
gecerek Antep’e girmistir. 1218'de Selcuklu Sultani lLizzettin
Keykavus'un  ordusu Antep’i tekrar almistir. 1271
yilinda,Mogollar'in Kuzey Suriye seferleri sirasinda Antep isgal
edilmistir. Memluk Sultani Baybars'in 1277'de Mogollar'a karsi
diizenledigi Anadolu seferi sirasinda Antep,Memluklu hakimi-
yetine girmistir. 1390 yilinda Dulkadirogullari ordusu Antep’e
gelmis, sehri yagmalamis fakat kusatamamistir. Antep 1400
yilinda Besni ile beraber Timur tarafindan alinmis, sehir buytik
Olctide yikima ugramistir. Daha sonra Antep, Karakoyunlu
stilalesinden Kara Yusuf’un ve Dulkadiroglular’nin yonetimi
altina girmistir. 1522 yilina kadar bodlgede egemenligini
strdirmustir. 1480 yiinda Alauddevle Bozkurt Bey'in basa
ge¢mesinden sonra Osmanl ile Dulkadiroglulari Beyligi
arasindaki iliskiler gelismis, Antep istikrarl bir donem
yasamistir.




Sehirlerimizden...

Yavuz Sultan Selim’in iran seferi sirasinda Alauddevle Bozkurt
Bey'den yardim gelmemesinden dolayi, Yavuz Sultan Selim,
Caldiran Seferi sonunda savas ac¢mis ve Alauddevle
oldurulmustdr. Kansikliktan yararlanan Memluklar, Antep'i
ele gecirmislerdir. Yavuz Sultan Selim’in Mercidabik ve Ridani-
ye zaferlerinden sonra 1516'da Antep, Osmanl yonetimi
altina girmistir. Osmanli yénetiminden sonra sehir hizla imar
edilmeye baslanmis, yeni yapilar yikselmis, halk Osmanh
Devleti'nin gerileme donemine kadar refah icinde yasamistir.
Kent, 1818-1819'da gegici olarak Halep'in kazasi olmustur. Bu
durum Antep’in sosyal, ekonomik ve ticari yonlerden
gelismesini saglamistir. 1.Dlnya Savasi'na kadar devam eden
bu durum, 1919'da ingilizler'in daha sonra da Fransizlarin
isgaliyle bozulmustur. Antep harbinde 10 ay 9 glin boyunca
diismana karsi kadini, erkegi, bliyigu, kiiciigu ile miicadele
veren sehir, 8 Subat 1921'de “Gazi” unvanini almistir. 25 Aralik
1921 yilinda, disman isgalinden kurtulan Gaziantep
Cumbhuriyet’in ilaniyla birlikte hizla gelismeye devam
etmistir. Bugiin tarihi, kulttrel degerleri, birbirinden lezzetli
Antep yemeklerini barindiran mutfagi, bes organize sanayi
bolgesi, sehirlerarasi ve uluslararasi baglanti yollan ile
bdlgenin en dnemli kentlerinden biri olan Gaziantep, her yil
binlerce turist agirlamaktadir.Gaziantep ziyaretinde gezilme-
si gereken yerlerden birkagi sunlardir;

GAZIANTEP ZEUGMA MOZAIK MUZESI

2011 yihinda agilmasina ragmen Dinya’nin en ¢ok ilgi géren
mozaik eserler miizesi olmaya aday olmasi ile hem Ulkemizin,
hem de Gaziantep'in gogsiniu kabartabilecek bir deger
olmustur.

Muzede meshur Cingene Kiz mozaiginden bagka yizlerce
farkli eser bulunmakta. Tavsiyemiz; mizeyi sakin bir zamanda
ziyaret edip, giriste de kesinlikle sesli rehber almaniz.
RUMKALE

Rumkale, Gaziantep gezilecek yerler listemizde.Enfes bir
glzelligin ortasinda kurulmus olan tarihi bir kent. Tarihi
Hristiyanhgin ilk yillarina kadar dayanir ve kiictik bir ada kent
goriinimundedir. Buraya yapilacak olan ziyaretin bir glini
alacagini dusiinerek yola ¢cikmakta yarar var. Ulagim icin en
glizel rota ise Halfeti tzerinden yapilan bir tekne turuna
katilmak.

ZINCIRLi BEDESTEN

Tarihi 17. Yizyila kadar uzanan carsi, yapildigi ilk glinden bu
yana halen ayakta ve misafirlerini agirlamaya devam ediyor.
Carsi icinde 70'den fazla diikkanda bir ¢ok el emedi Griin
bulmak mimkdin.

MEDUSA ARKEOLOJIK CAM ESERLER MUZESI

Turkiye'nin ilk 6zel cam eserler miizesidir. Aslinda bir miizeden
ziyade bir kiltir ve sanat merkezi demek de yanlis olmaz.
Turkiye’'nin dort bir kdsesinden toplanmis 6000'den fazla cam
eserin sergilendigi miizede, cam atdlyelerinin yapmis oldugu
takilardan da satin alabilmek mimkdin.

GAZIANTEP KALESI

Tarihi M.O. 3600'l(i yillara dayanan kale, bunca yil boyunca hep
aktif olarak kullanilmistir. Buglinki halini ise en son olarak 16.
Yuzyillda Osmanlilar'in yaptigi onarimlarla almistir.Ayrica kale
icerisinde yer alan Gaziantep Savunmasi Kahramanlik Panora-
masl Mizesi'nde, Kurtulus Savasi sirasinda verilen miicadele-
nin izlerini tasiyan bir cok eser yer almaktadir.
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Sehirlerimizden...

Yemek cesitliligi nedeni ile Gaziantep mutfaginda yemekler
siniflandinlarak tanitilmaktadir. Kullanilan malzemelerin
cesidi ve pisirme teknigine birlikte bakilarak yapilan siniflan-
dirmalarin kent mutfagini tanimlarken belirleyici olduklar
gorilmektedir. Bu ayrima gore kentte 12 farkli yemek tiri
oldugu sdylenebilir. Bunlarin arasinda en belirgin olanlari;

ET YEMEKLERI: Gaziantep mutfaginda et yemekleri genelde
sulu olarak tencerede pisirilir. Ancak etli yemeklerden sayilan
lahmacun, ince lahmacun hamuru Uzerine serilip firinda
pisirilerek hazirlanir. Etli yemeklerin ana malzemesi ettir. Etler
kimi zaman kemikleri ile ve farkli soslarla pisirilir. Etin besleyi-
ci ozelligini artirmak ve tadini zenginlestirmek icin sogan,
sarimsak veya kimi otlar ile az miktarda sebze yemege ekle
nebilir. Kimi cesitlerinde tahillar da kullanilabilir. Ancak bu
malzemelerin hicbirisi etin yemekler icindeki agirhgini
azaltmayacak miktarda kullanilir. Etli yemeklerin diger bir
ortak 6zelligi ise et ve baharatlarin bir arada kullaniimasidir.

PILAVLAR: Gaziantep'te hububat Griinleri ilk insan toplum-
larindan itibaren kullanilan ana yiyecek malzemesi olmustur.
Bolgede yetisen pilavlik bulgur, simit denilen ince bulgur,
firig denilen titsiilenmis bugday, mercimek, nohut, piring ve
dovmeden yapilan bircok farkh cesit pilav bulunmaktadir.
Pilavlarin  ¢cogunlugunda farkli hububatlar bir arada
kullantlirken, kimisinde bir hububat ttrt kullanilmaktadir.
Tum pilavlar, salca, otlar ve baharatlar ile birlikte pisirilmekte-
dir. Kimi pilavlarda taze sebze de kullanilirken, etle birlikte
pisirilen pilavlar da bulunmaktadir. Pilavlarin timinde
hububatlar tencerede haslanirken, sebze ve etler kavrularak
ya da tencerede pisirilerek hububata pisme esnasinda
eklenir.

DOLMALAR: Gaziantep mutfaginda sebzeler hem taze ve
hem de kurutularak dolma icin kullaniimaktadir. Yéreye 6zgi
patlican, biber, acur, domates vb. bircok sebzeden ve bag
yapragindan dolma yapilmaktadir.Dolmalarda kullanilan i¢,
etli veya sadece hububat ile hazirlanabilmektedir. Taze ve

kurutulmus sebzeler, farkli otlar ve baharatlar dolma icinde
kullanilmaktadir. Dolma i¢i ayn hazirlanirken, doldurulmus
sebzeler tencerede kaynatilarak pisirilmektedir.

CORBALAR: Gaziantep c¢orbalarinda tahil kullanilan ana
malzemedir. Kuru veya taze sebze, otlar, baharatlar, salcalar
corbalarin cesidine gore farkli miktarlarda corbalara katilir.
Kente 6zgU tahilin geri planda kaldigi agirhkh olarak sebzeden
ve baklagillerden yapilan corba tarifleri de vardir. Corbalarda
et kullaniimasi nadirdir.

KEBAPLAR: Bu alt basliklar icinde ulusal ve uluslararasi alanda
en cok bilinen yemek tiirli kebaplardir. Gaziantep mutfaginin
en dikkat cekici 6gesi 30'u asan farkli tarifi ile kebaplardir.
Kebaplarin ana malzemesi et ve unlu mamullerdir (pide, lavas,
diriim vb). Sade pisirilen kiyma ve kusbasi tiiri kebaplarin
disinda mevsimlerine gore basta keme ve mantar tirleri ile
bircok sebze, meyve kullanilarak yapilan kebap cesitleri de
mevcuttur.Ornegin  keme kebabi sadece ilkbaharda
yapilabilmektedir. Kebap malzemelerini saglayan kasap ve
ekmek firinlar Gaziantep mutfaginda ¢ok onemli bir yer
tutmaktadir. Sektérde hizmet veren kasaplar, misteri talebine
ve kullanilacagi yere gére aninda eti hazirlar. Fininlar her an
taze UrGn sunmaya hazirdir. Bu iki sektérde hizmet veren
isyerleri tarihi bir gelenek olarak sehir icinde her zaman yan
yana yer almaktadir.

TATLILAR: Kentin zengin tath kdlturd icinde yine ulusal ve
uluslararasi alanda 6n plana cikan tathsi ise baklavalardir.
Osmanli mutfagina ait olan bu tir tathlar zaman icerisinde
Gaziantep'in adiyla 6zdeslesmistir. Bilinen bu tathlar, 19.
yuzyilin sonlarinda Gaziantep ’li ustalarin ¢abalaryla 6zel
yontemler gelistirilerek buglnki adiyla anilan Antep
baklavasi ortaya cikmistir. Elbette icerisinde kullanilan Antep
fistigl, yoresel sadeyag ve kullanilan un da yore topraklarindan
elde edilmis olup bu tatlilarin lezzetini daha da arttirmaktadir.




Bizden Haberler...

COGRAFI ISARETLI
URUNLERIMiZ

BODRUM’DA MiNiK
SEFLER ILE BULUSTU

HOSTECH BY TUSID
FUARINDA KAYALAR
MUTFAK STANDINA
YOGUN ILGI

Cografi isaretli Urlinlerimiz Bodrum'da KAYALAR MUTFAK
sponsorlugunda minik sefler ile bulustu. Gastronomi Kultiir
ve Turizm Dernegi tarafindan 27-28-29 Ekim 2018 tarihleri
arasinda Diinya'da bir ilk olarak gerceklestirilen festivalde
Ulkemizin cesitli bolgelerinden gelen minik sefler yorelerine
0zgl Urlnlerle, KAYALAR MUTFAK ‘In kurmus oldugu
istasyonlarda hazirlamis olduklari lezzetleri jlurinin ve
halkimizin tadimina sundular. Mugla basta olmak Uzere,
Hakkari, Yalova, Gaziantep, Kocaeli, Diyarbakir, Mersin ve
Eskisehir'in de aralarinda bulundugu bircok ilden gelen 300'e
yakin 6grenci yaptiklari yemeklerle profesyonel sefleri
aratmadilar.Gastronomi  Kiltir  ve Turizm  Dernegi
himayesinde gerceklestirilen etkinlikte, 6grenciler ayni anda
Bodrum mandalinast ile helva pisirdiler. Hakkari Cukurca'dan
gelen 6grenciler yoresel kiyafetleriyle festivalde ilgi odagi
oldular.Ogrenciler, mandalina suyuyla pisirdikleri helvalari,
yorelerine ait ceviz, fistik, kuru Giziim, incir ve mandalina gibi
tatlarla stsleyerek sunum yaptilarJirideki profesyonel
seflerin, helvalar tadarak birinciyi se¢cmeye calisirken
olduk¢a zorlandiklari goézlendi. Festivalin sunuculugunu
arastirmaci Sef Yesim KAYA gerceklestirdi. Cesitli 6grenci
gruplarinin da sahne aldigi etkinlikte, doyasiya eglenen
dgrencilerin hepsi birinci secildi. U¢ giin devam eden etkinlik
katilimcilara plaketlerin verilmesi ile sona erdi.

24-28 Ekim 2018 tarihleri arasinda CNR Expo Yesilkdy'de
diizenlenen HOSTECH by TUSID, 23. Uluslararasi Otel, Resto-
ran, Cafe, Pastane ekipmanlar fuarinda mevcut ve yeni
Urtinlerimizi gorticliye cikardik. Yurtici ve yurtdisindan 60
binin Gzerinde kisinin ziyaret ettigi fuarda Kayalar Mutfak
standina ilgi oldukca yogundu. Ozellikle fuara 6zel hazirlamis
oldugumuz servis hatti ve dijital buzdolaplarimiza hem yerli
hem de yabanci ziyaretgiler oldukca ilgi gdsterdi. Fuarda
yurtici ve yurtdisindan davet etmis oldugumuz musterileri
mizi de konuk etme imkanina sahip olduk. Kendilerine yapmis
oldugumuz yeni c¢alismalar &rnekleriyle birlikte sunma
olanagimiz oldu.Fuara &zellikle yurtdisindan gelen ziyaretgile-
rin yogun olmasi bizim gibi agirlikh ihracat yapan firmalar
acisindan oldukca 6nemliydi. Kayalar Mutfak olarak Avrupa,
Turki Cumbhuriyetler, Ortadogu ve Afrika basta olmak Uzere
bircok Ulkeye ihracat gerceklestiriyoruz. Fuara Yurtdisi
ziyaretgilerin yogun ilgi gostermesi hem Kayalar Mutfak olarak
bizim agimizdan hem de Ulkemize saglanacak déviz girdisi
acgisindan olduk¢a 6nemliydi. Bu nedenle standimiza ve
dolayisiyla Uriinlerimize Ozellikle yurtdisi ziyaretgilerinin
g6stermis oldugu ilgi fuarin bizim agimizdan verimli gegmesi-
ni sagladi. Oniimiizdeki yillarda fuarin daha da biyuyerek
bizler acisindan daha verimli sonuglar doguracagini
diustinuyoruz.
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MiNiK SEFLER GASTROANTEP'TE KAYALAR
MUTFAK’IN KURDUGU YARISMA MUTFAKLARINDA
HUNERLERINI SERGILEDI
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GAZIANTEP Buyiiksehir Belediyesi tarafindan diizenlenen
Gaziantep Uluslararasi Gastronomi Festivali, 20-22 Eyliil 2018
tarihleri arasinda Gaziantep Festivalpark’ ta gergeklestirildi.
Bu yil ilki gerceklestirilen festivalde, Diinyaca tinli Michelin
yildizh sefler, Gaziantep'e 6zgii lezzetleri tatma firsati buldu-
lar.Buyuksehir Belediye Baskani Fatma Sahin'le 'Gelenekten
Gelecege, Yerelden Evrensele' anlayisi sehri sardi. Baskan
Sahin'in gayretleriyle Birlesmis Milletler Egitim, Bilim ve
Kaltir Orgiitti (UNESCO) Yaratici Sehirler Agi'nda 116 sehir
arasinda yer almayi basaran Gaziantep, yine ulusal ve uluslar-
arasi alanda ses getiren Ozel bir etkinlige ev sahipligi yapti.
Gliney Dogu Anadolu'nun incisi, Gaziantep'i Gelistirme
Vakfi'nin (GAGEV) koordinasyonunda, Blytksehir Belediyesi-
nin ev sahipliginde, Gaziantep Ticaret Odasi (GTO), Gaziantep
Sanayi Odasi (GSO), Gaziantep Ticaret Borsasi (GTB), ilce
belediyeler ve ilgili kurumlarin katkilariyla zengin mutfagini
ve kiilturel zenginliklerini yerelden evrensele tasima yolunda
onemli bir adim atildi. Gaziantep 'in UNESCO unvanli
mutfagi, Ulkenin doért bir yanindan katilimin saglandig
gastronomi festivalinde degerlendirildi. Gaziantep Uluslar-
arasi Gastronomi Festivali, yeme-igme sektortinln ileri gelen-
lerinin yani sira tilkenin dort bir yanindan gelen ziyaretgile-
rine unutamayacadi bir gastronomi deneyimi yasatti. Yerel
Urlnlerin tercih edilerek olusturuldugu Antep Mutfak

Kilturd, gorkemli festivalle global bir vizyona kavusma yolun-
da ilerliyor.Dinyaca Unli Michelin yildizli seflerin ve yerli
Ureticilerin bir araya gelerek Gaziantep'e 6zgu lezzetleri
yorumladigi festivale, yerel halkla birlikte farkli bélgelerden de
yogun bir katilim gergeklesti.Tiirkiye ve dinyanin bircok
yerinden seflerin katildigi festivalde KAYALAR MUTFAK
yarisma mutfagi sponsoru olarak yer aldi. Minik sefler 3 glin
boyunca Sef Yesim KAYAnin sunumuyla Gaziantep yoresine
0zgl lezzetleri KAYALAR MUTFAK ’‘Iin hazirlamis oldugu
yarisma mutfaginda hazirlayarak juri Gyelerinin tadimina
sundular. Yapilan degerlendirmeler sonucu birinci olan minik
seflere cesitli hediyeler ve madalyalari takdim edildi.Yoresel
lezzetlerin tadildig, yerel Ureticilerin cografi isaretli Grlinlerle
hazirladigi  tatlarin  tanitildigi  Gaziantep  Uluslararasi
Gastronomi Festivali'nde, Antep mutfagi yeniden yorumlandi.
Gaziantep'le Ozdeslesen fistikli baklava, katmer, beyran
corbasi, firik pilavi, kuru dolma ve envai cesit kebap, Michelin
yildizli diinyaca Unli sefler tarafindan tadildi..




Bizden Haberler...

KAYALAR MUTFAK
BAYi TOPLANTIMIZI
KASI BEYAZ
RESTAURANT'TA
GERCEKLESTIRDIK

Kayalar Mutfak olarak 24-28 Ekim 2018 tarihleri arasinda
gerceklestirilen Hostech By Tusid fuarinda yeni Uriinlerimizi
sergileyerek sektor temsilcileriyle bir araya geldik. Hostech
by Tusid fuar doneminde geleneksellesen bayi toplantisi ve
yemegimizi 26 Ekim 2018 tarihinde Kasi Beyaz Restaurant’ta
gerceklestirdik. Toplantida bayilerimize yeni Urlinlerimizin
daha detayli tanitimi gerceklestirildi. Yaptigimiz ve yapmayi
planladigimiz  yenilikleri kendileri ile paylastik. 2018 yih
degerlendirmesinin yani sira 2019 yili beklentileri nelerdir,
Turkiye ve diinyada endistriyel mutfak sektériintin durumu,
yasanan teknolojik gelismeler gibi cesitli konular Uzerine
sohbetler edildi. Geleneksel Kayalar Mutfak bayi yemegi ve
toplantisi  katimlarindan dolayr bayilerimize tesekkiir
konusmasinin ardindan sona erdi.

SEKTORUN ONDE GELEN
SEFLERI ILE
GASTROMASA
ETKINLIGINDE

BiR ARAYA GELDIK
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Diinyanin Onde Gelen Seflerini bulusturan Gastromasa 17
Kasim 2018 Cumartesi giini Wyndham Grand Istanbul
Levent'te gerceklesti.Gastronomi sektoriiniin  paydaslarinin
yogun katimiyla gerceklesen konferansta, diinyaca unla
seflerin yani sira Asya ve Avrupa'nin en iyi 50 restorani
listesinde yer alan restoranlarin sefleri de sunumlariyla
izleyenleri blyiledi.Konferans bu yil da gastronomi alaninda
yetkin, sayisiz yerli ve yabanci sefi bir araya getirerek Tiirk
mutfagini diinya mutfaklariyla bulusturmaya devam etti.Bizler
de KAYALAR MUTFAK olarak etkinlikte Grlinlerimizin tanitimini
gerceklestirdik ve sektor temsilcileriyle bir araya geldik. Bu
tarz etkinliklerin tilkemiz gastronomi ve endustriyel mutfak
sektoriiniin diinya capinda taninmasi agisindan 6neminin
farkinda olarak desteklerimizi énlimuzdeki sene lerde de
stirdiirmeyi hedefliyoruz.Konferansta on iki yil Ust Uste 3
Michelin yildizina sahip olan nli sef Christian Le Squer,
Endulis'in ilk Michelin yildizli sefi Dani Garcia, diinyanin en iyi
restoranlari arasinda vyerini alan Disfrutar'da avangart
yemeklerin mimari usta sef Oriol Castro gibi sefler edindikleri
onemli tecriibeleri konuklarla paylastilar.Ayrica David Oldani,
Jorge Vallejo, Quique Dacosta, Angel Leon kendi yaraticilik
hikayelerini konuklarla paylasirken, kapanis sunumunu Times
Dergisi'nin 'Diinyanin en etkili 100 Kisisi' listesine giren ilk sefi,
Brezilya mutfaginin yildizi Alex Atala gerceklestirdi.
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